Am Teig der eigenen Biskuitrolle satt genascht

Ferienpass: Madchen backen mit viel SpaB und grorsem Hunger eigenen Kuchen im Backhauschen der Jugendherberge Goslar

Von Lena De Grandis
chon draullen vor dem Back-
hiuschen der Jugendherberge
ist das Gerdiusch von rithren-

den Mixern und Kinderstimmen zu

hiren. Im Inneren der kleinen

Backstube machen sich gerade drei

Nachwuchsbiickerinnen im Rahmen

der Ferienpassaktion ,Kuchen ba-

cken” daran, ihre eigene Biskuitrolle
herzustellen. ,Das riecht schon le-
cker”, meint die sechsjihrige Nele.

Eigentlich sollten es zehn Kinder
sein, aber die anderen haben abge-
sagt, weil sie krank geworden sind",
meint Sabine Biider, die pldagogi-
sche Mitarbeiterin der Jugendher-
berge Goslar, die den Kindern hilft.
Doch so hitten die drei dafiir jetzt
die Chance, ihre eigene Biskuitrolle
zu bekommen. Bei mehreren Kin-
dern hiitten sie sich diese teilen
miissen.

Im Grunde ist die Zubereitung gar
nicht mal so schwierig. Der Boden
ist immer der gleiche: Ein Biskuit-
teig, den die Kinder auf einem Blech
ausstreichen. Danach werden die

Die drei
Midchen
schauen
begeistert zu, als
ihnen Sabine
Bader erklart,
wie eine
Biskuitrolle
richtig zubereitet
wird.
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Bleche fiir zwilf Minuten von Bider
in den Backofen geschoben. In der
Wartezeit kommt das Knifflige auf
die kleinen Béckerinnen zu: Sie ha-

ben die Qual der Wahl, denn nun
miissen sie sich entscheiden, mit
was sie ihre Rolle flillen michten.
Eins ist fiir alle Drei auf Anhieb

klar: Sie michten auf jeden Fall
Schlagsahne. Doch welche Marme-
lade sollen sie nur nehmen? Zwei
der Midchen entscheiden sich fiir

Pfirsich, Saskia (10) bevorzugt als
einzige Erdbeermarmelade. [Ihre
Sahne nimmt nach dem Untermi-
schen der Marmelade eine schiine
rosa Farbe an. Saskia hat bereits ein
wenig Erfahrung im Backen, denn
sie ist schon zum dritten Mal dabei.
.Weil es so viel Spalk macht®, erklart
sie lichelnd.

Sobald der duftende Teig aus dem
Ofen kommt, wird er auf einem
Tuch, das vorher mit Zucker be-
streut wurde, um die Feuchtigheit
aufrusaugen, ausgebreitet. Danach
streichen die drei Médchen jeweils
ithren Sahne-Erdbeer-Mix auf den
Teig und drehen mit Biiders Hilfe
den Teig zu einer Rolle.

Um die Biskuitrolle nicht nur ge-
schmacklich, sondern auch optisch
perfekt zu machen, werden die ab-
stehenden Enden abgeschnitten und
natiirlich — wie kiinnte es anders
sein — gleich vernascht. Nur Nele
hat keinen Hunger mehr. Sie hat
nimlich vorher schon zu viel am

Teig und an der Sahne-Mischung

geschleckt und ist deswegen jetet
schon saft.



